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REPUBLIQUB PRANGAISE

PREFET DES HAUTES-ALPES

Direction départementale de la cohésion sociale
et de la protection des populations

ARRETE PREFECTORAL DE FERMETURE
N°2010-225-1

Portant fermeture de latelier de fabrication situé a la BATIE NEUVE, de la S.AR.L,
NAVARRO FRERES, dont la gérante est mademoiselle Anne-Karine NAVARRO.

Vu Darticle 24 de la lei n°2000-321 du 12 avril 2000 relative aux droits des citoyens dans
leurs relations avec les administrations,

Vu l'article 1.218-3 du code de la consommation,

Vu le réglement (CE) n° 852/2004 du parlement euwropéen et du conseil du 29 avril 2004
relatif & I'hygiéne des denrées alimentaires

Vu 'arrété du 9 mai 1995 modifié réglementant I'hygiéne des aliments remis directement au
consommateut

Considérant que l'activité de la S.A.R.L. NAVARRO FRERES a pour objet [a fabrication et la
vente de pains, viennoiseries, patisseries et autres produits alimentaires

Considérant que {'arrété du 9 mai 1995 modifié susvisé dispose notamment que :
Article 3 :

1. Les locaux doivent &tre propres et en bon état d’entretien. Ils ne doivent pas entrafner, par les
activités qui s’y exercent un risque de contamination des aliments.

2. Par leur conception, leurs dimensions, leur construction et leur agencement, ces locaux doivent
permettre la mise en ceuvre de bonmes pratiques d’hygidne, et notamment ;

a) Prévenir la contamination croisée, entre et durant les opérations, par les denrées alimentaires, les
Squipements, les matériaux, ’eau, adration, le persommel et les sources do contamination extérieures
tels que les insectes et autres animaux ;

b) Pouvoir étre neftoyés et/ou désinfectés de maniére efficace ;

¢) Permetire de prévenir le contact avec les substances ioxiques, le déversement de matiéres
contaminantes dans les denrées alimentaires, y compris du fait des plafonds, faux plafonds et avtres
&quipernents situés en havteur ;

d} Offrir, le eas échéant, des conditions de température permettant d’effectuer de maniére hygiénique
les opérations visées par le présent arrété ;

&) Btre adrés et ventilés afin de permelire une hygrométrio assurant la maltrise des phénomdnes do
condensation ou d’éviter la persistance des mauvaises cdeurs. Le cas échéant, les systémes de
ventilation ou de climatisation ne doivent pas éite une source de contatnination des aliments et 8tre
songus de manidre & permettre d’acoéder aisément aux filtres et aux autres pidces devant étre neftoydes
ou remplacées ;

D) Btre convenablement éclairés ;
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g) Btre pourvus de moyens d’évacuation des eaux résiduaires et des eaux de lavage congus de maniére
& éviter tout risque de contamination des denrées alimentaires et petmetire une évacuation rapide ;

1) Dre plus, les aires de stockage des déchets doivent étre congues et gérées de manidre & étre propres
en permanence et & prévenir la coniamination des dentées alimentaires, de l’eau potable, des
Squipements el des locaux,

3. Dans ces locaux, des méthodes adéquates doivent étre utilisées pour lutter contre les insectes et les

ravageurs,

Article 4 ;

Afin d'assurer I'hygiéne corporelle et Vestimentaive du personmel, ces mémes locaux doivens
comporter !

@) Des vestiaires ou des penderies en nombre suffisont permettant de vevétiy des vétements de
protection propres et adaptés & son activité avant l'entrée dany les locawx oit sont manipulés ou
manutentionnds les aliments ;

b) Un nombre suffisant de lave-mains et de cabinets d'alsances équipés d'une cuvette et d'une chasse
deau et raccordés & un systéme d'évacuation efficace, Ces cabinets d'aisances ne dolvent pas
communiquer directement avec des locaux wilisés pour la préparation et la détention des denvdes
alimentaires,

Les lave-mains sont alimentés en eau courante chaude ef froide et sont équipés de dispositifs adéquats
pour le lavage et le séchage hygiéniques des mains. Ils doivent éire distinets des dispositifs de lavage
des denrées alimentuires,

Ces équipements doivent Etve en permanence en état de proprete.

Ces locatix doivent éire équipés d'une ventilation adéquate.

Article 5¢

L Sons préjudice des dispositions du décret du 12 février 1973 susvisé, tous les matériels et
équipements avec lesquels les denrées alimentaives entrent en contact, notamment les comptoirs de
vente, les gondoles, les tables et les ustensiles, doivent Stve mainfenus en permanence propre et

a) Construits et entretenus de manidre & pernetive le netioyage de la zone environnante.

b) Construits et entretenus de maniére 4 permetftie un nettoyage efficace et, lorsque cela
s'avére nécessaire pour éviter la contamination deg aliments, une désinfection adéquate,
I’exception des conteneurs et emballages perdus ;

¢) Installés de maniére & permettre le nettoyage de la zone environnante.

2. Des Installotions etfou dispositifs adéquats doivenmt étre prévus pouwr mainteniy les denrées
alimentaives dans les conditions de tempdrature mentionnées & 'article 10 ci-dessous et pour
conirdler celles-ci,

En particulier, les locaux d’entreposage d’aliments surgelés et congelés ainsi que de glaces,
crémes glacées et sorbets d*une capacité comprise entre dix et cent métres cubes doivent &tre
équipés d’instruments appropriés d’enregistrement automatique de la température destinés
mesuret fréquemment ot 4 intervalle régulier Ia température de air 4 laguelle sont soumis ces
produits, Dans le cas de chambre froide de moins de dix métres cubes destinés a la
conservation de stocks dans les magasins de détail, cette mesure peut &tre réalisée an moyen
d'un thermométre aisément visible.

Atticle 8 :
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- I «Toules les matitres premidres, les ingrédients, les produits intermédiaires et les produiis finis
doivent &ire manipulés, stockds, emballés, exposés et remis an consommaienr dems des conditions
evitanl loule détérioration ef toute confamination susceptibles de les rendre impropres & la
carisommation humaine ou dongereux pour la sanié. En particulier, sont tterdits dans les locaux ot
5 'exercent ces qotivitds {entreposage des denrées & méme le sol et la présence d ‘animaux fomiliers.

2 Toules précautions sont prises pour que les aliments prdsentés non protégés soient & I'abri des
pollutions powvant résuller de la proximité du consommateur ou des manipulations de sa part. »

Considérant que le contrdle réalisé le 5 aofit 2010 par deux agents de la direction générale de
la concurtrence, de la consommation et de ia répression des fraudes, affectés 4 la direction
départernentale de la cohésion sociale ot de la protection de la population des HAUTES-
ALPES, dans les locaux de fabrication de la $.A.R.L. NAVARRO FRERES & la BATIE
NEUVE & permis de precéder aux constatations détaillées ci-dessous ;

Considérant l'sbsence de dispositifs permettant aux employés une hygiéne correcte : le lavabo
situé & proximité des cabinets d'aisance ne disposait pas de matériel pour le nsttoyage et pour
le séchage hygiénique des mains (distributeur de savon vide et absence d'essuic-mains  usage
unique) ; la pidce ot sont fabriquées les patisseries ne disposait pas de lave-mains,

Considérant I'état général des locaux de fabrication : carrelage manquant et cassé 4 certains
endroits, grifles d'évacuation reuillées ef enorassées, murs sales comportant des traces de
moisissure et de la peintore écaillée, sol sale, hotte aspirante dont les grilles sont
poussiéreuses et sales,

Considérant le présence de 2 seaux remplis d'eau dont l'un déborde (récupération de
I'évacuation d'eau du four & pain) ; que le local dans lequel se trouve ce four n'est pourvu
d'aucun systéme d'évacuation d'eau ; que le systéme d'zération donnant directement sur
l'extérieur dans le couleir de la chambre de pousse, ne comporte avcun dispositif pout
emnpécher le passage des nuisibles ; qu'a proximité immédiate de celui-¢i, une toile d'araignée
commporte un nombre important d'insectes motts,

Considérant le manque d'entretien et 1'état de meubles et de matériels présents dans les locaux
de fabrication (présence de rouille notamment),

Considérant que des linges servant 4 poser le pain avant cuisson, sont posés sur un aspirateur,
Consgidérant le manque d'entretien, de rangement et de nettoyage des meubles frigorifiques :

- présence dans un meuble frigorifique A température négative de déchets alimentaires
(résidus de viennoiserie notamment) & méme le sol, présence de plusiears boites contenant des
denrges alimentaires sans identification et sans date de congélation, présence de 3 récipients
de purée de fiuits surgelée portent pour le premier wne DLUO au 21/05/2010, pour le
deuxiéme une DLUQ au 06/06/08 et pour la troisiéme une DLUQ expirant en 2047,

- présence dans un meuble frigorifique & température positive de plusieurs récipients
contenant des denrées alimentaires, certains de ces réeipients ne comportaient pas de

couvercle et plusieurs d'entre eux &taient maculés de nourriture.

- présence de rouille dans le fond d'un meuble frigorifique.
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Considérant que par injonetion administrative en date du 26 juillet 2010, mademoiselle Anne-
Karine NAVARRO avait été mise en demeure de réaliser des travaux d'entretien et de
nettoyage du local de fabrication, ainsi que des meubles et ustensiles au contact des denrdes
alimentaires, que cette injonetion administrative faisait suits & une précédente letire avant
injongtion administrative en date du 13 juillet 2010 dans laguelle éteient notifides les mesures
envisagées et l'invitant & faire valoir ses observetions conformément a l'article 24 de la loi du
12 avril 2000 relative au droit des citoyens dans leurs relations avee 'administration, lettre qui
n'a fajt l'objet d'aucune observation de la part de mademoiselle Anne-Karine NAVARRO.,
Considérant que le contrdle du 5 a0t 2010 a permis de constater que les mesures demandées
w'avelent été que trés partiellement exécutées.

ARRETE

Atticle 1 : Les locaux de fabrication, situés & la BATIE NEUVE, de la S.A.R.I. NAVARRO
FRERES, sort fermés jusqu'a I'exéeution des mesures suivantes :

- nettovage, désinfection ou remplacement des éléments suivants

¥ élagires,

» meubles,

¥ appareils de cuisson,
» réfrigérateur,

» congélateur,

» hotte aspirante,

> ustensiles,

» plans de travail,

» boites alimentaires,

- nettoyage ot désinfection des sols ;
- mise en place de mesures d'éradication des nuisibles (souris, mouches, araignées etc..) ;
~ installation de dispositifs anti-insectes (moustiquaire) ;

- ¢limination des meubles et ustensiles endommagés par la roville, de veux endommagés et
sales, qui ne setvent plus ;

- veiller & ce que les supports ; essule-mains 4 usage unique et savon liguide soient garnis en
permanence ;

- nettoyage des linges utilisés pour poser les pains avant cuisson.

- élimination des causes de la fuite d'eau, réparation ou changement du matériel si nécessaire ;
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- nettoyage des murs et plafonds ; voire méme travaux de peinture si ceux-ci ne sont pas
suffisamment propres et sains pour le fonctionnement d'un local alimentaire ;

- installation de lave-mains dans les locaux de préparation des aliments,

Article 2 : e présent arrdté peut 8tre contesté dans un délai de deux mois 4 compter de sa date
de notification,
soit par un recours gracieux auprés de Monsieur le Préfet des Hauntes-Alpes,
- soit par un recours contentieux devant le tribunal administratif de Marseille,

Aucune de ces voies de recours ne suspend Papplication de la présente décision.
Ariiels 3 1 Lo Secrétaire général de la préfecture, la Directrice départementale de la cohésion
sociele et de la protection de.la population, le maire de La Batie-Neuve, le Colonel

commandant le groupement de gendarmerie des Hautes- Alpes, sont chargés, chacun en ce qui
le concerne, de l'exécution du présent arété,

Fait 4 GAP, le 13 aofit 2010

Le Préfet
Pour le préfet et par délégation
Le secrétalre général
Signé

Jean-Philippe LEGUEULT

Oni,
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REPUBLIQUB FRANGAISE

PREFET DES HAUTES-ALPES

ARRETE PREFECTORAL n°2010-235-]
abrogeant l'arrété préfoctoral de fermeture n° 2010-225-1 portant fermeture de 'atelier de
fabrication situé 4 la BATIE NEUVE, de la S.A.R.L. NAVARRO FRERES

Vu larticle 24 de 1a loi 0°2000-321 du 12 avril 2000 relative aux droits des citoyens dans
leurs relations avec les administrations,

Vu l'article L.218-3 du code de la consommation,

Vu le réglement (CE) n® 852/2004 du parlement européen et du conseil du 29 avril 2004
rolatif & Ihygiéne des denrées alimentaires

Vu l'arrété du 9 mai 1995 modifié réglementant I'ygidne des eliments remis directement ay
consommateur

Considérant que le contréle réalisé le 5 aofit 2010 par deux agents de la direction générale de
la concurrence, de la consoinmation et de la répression des fraudes, affectés 4 la direction
départementale de la cohésion sociale et de la protection de la population des HAUTES-
ALPES, dans les locaux de fabrication de la S.A.R.L. NAVARRO FRERES i la BATIE
NEUVE, qui avait permis de constater des manquements aux dispositions de I'arrété du 9 mai
1995 susvisé

Considérant quiun nouvesu contréle, effectué le 19 aofit 2010 par un contréleur principal de la
corcutrence, consommation et de la répression des fraudes et un chef technicien des setvices
vétérinaires, tous deux affectés 4 la direction départementale de la cohédsion sociale et de la
protection de la population des Hautes-Alpes, dans les locaux de fabtication de la S.AR.I..
NAVARRO a permis de constater que des opérations de nettoyage des ustensiles, meubles,
sols et murs ont été offectuées, que des mesures d'éradications des nuisibles avaient été mises
en place, que les lave-mains avalent été munis de savons et d'essnie-mains 4 usage unique et
quun lave-mains avait été installé dans le local de fabrication des pétisseries, que la fuite
d'eau dans le local de pitisserie avait été éliminée, que des meubles endominagés par la
roville avaient 66 retirds ;
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ARRETE

Article 1 :
L'arrété préfectoral de fermeture n® 2010-225-1 portant fermeture de l'atelier de fabrication

situé 4 la BATIE NEUVE, de la S.A.R.L. NAVARRO FRERES, dont la gérante est
mademoiselle Anne-Karine NAVARRO, est abrogé,

Atticle 2 1 Le Secrétaire général de la préfectire, la Directrice départementale de la cohésion
sociale et de la protection de la population, le maire de La Batic-Neuve, le Colonet
commandant le groupement de gendarmerie des Hautes- Alpes, sont chargés, chacun en ce
qui le concerne, de Yexéoution du présent arrété.

Fait 4 GAP, le 23 aolt 2010

Pour le Préfet et par délégation
Le Secrétaire Général de la Préfecture

signé

Jean-Philippe LEGUEULT
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